Le Nostre Birre - da oltre 170 anni una storia fatta di successi

SCHEDA TECNICA

DENOMINAZIONE
MENABREA - ARTE IN LATTINA - PILS

™
*‘{%\\ﬁ DESCRIZIONE
‘ \- - Colore: giallo oro.
Corpo: strutturato.
“W Amaro: intenso.
Equilibrio gustativo: notevole con aromi floreali.

Y e
L%M #T{' §M Birra di bassa fermentazione,

tipo Lager Pilsner.

Birra pils con schiuma compatta, dal colore biondo, fine

MENABREA
LB sensazione di amaro ottenuto dai pregiati luppoli,
@L equilibrio gustativo notevole con aroma floreale e finale

secco e pulito.

Acqua, malto d‘orzo, mais e luppoli.

Malto d‘orzo.

Si consiglia di consumare a temperatura intorno a 6/8 °C.

Estratto (°P) 11,9 £0,2
Alcool (% Vol) 5,2+0,5
Valore energetico (Kcal/100 g) 42+3
Anidride carbonica barattolo (g/I) 5,2+0,3

Evitare I'esposizione a fonti di calore, non esporre direttamente al sole e a temperatura inferiore a 5 °C.

prodotto da consumarsi preferibilmente entro 15 mesi dalla data di produzione.

CONFEZIONI

Pallet

: Codice EPAL
Formati Imballo EAN Kg

Imballi
per

Misure pallet

mm

8009076000824
(barattolo) 1200 x

800

barattolo cartone

cl 33 24 x ¢l 33 18009076000831
(cartone)




